附件3

遂昌县校园饮食卫生安全检查表
学校：                 检查人：        时间：2017年  月  日
	序号
	项目
	排查内容
	依据
	记录
	备注

	1
	食堂场所
	1.是否按要求具有相对独立的原料存放、食品加工操作、食品出售及就餐空间的场所。
	《学校食堂与学生集体用餐卫生管理规定》教育部、卫生部令第14号
	是  否
	　

	2
	许可证
	1.是否取得餐饮服务许可证；许可证是否过期。
	
	是  否  
	　

	3
	健康证
	1.是否所有食堂工作人员持证上岗，健康证是否过期。
	
	是  否  
	　


	4
	采购及索证制度
	1.食品是否定点采购；采购的食品原料是否符合要求。
	
	是  否  是  否
	　

	5
	
	2.是否有相关凭据，台账是否清楚，齐全。
	
	是  否  是  否
	　

	6
	食堂操作间卫生环境
	1.是否整洁卫生干燥，无卫生死角，特别是下水道卫生状况和炉灶附近。
	
	是  否
	　

	7
	
	2.加工场所内外是否存在杂物随意堆放；物品摆放有明确的定点区域，特别是清洁工具，砧板、刀具。
	
	是  否
	　

	8
	储藏间
	1.米、面是否离地有托盘或货架，离地面、墙面10厘米。
	
	是  否
	　

	9
	
	2.有无三无或过期、变质原料和禁止物品。
	
	有  无
	　

	10
	
	3.食品原料是否定点存放，有标识，做到先进早出。是否存放有无关物品。
	
	是  否  是  否
	　

	11
	冷冻冷藏食品管理
	1.生、熟及半成品是否分开存放，标识明确。
	
	是  否
	　

	12
	防尘防鼠防虫害
	1.场所内是否存在苍蝇、老鼠、蟑螂、蜘蛛等害虫。
	
	是  否
	　

	13
	
	2.门窗是否设置防尘防鼠防蝇防虫害设施，特别是储藏室门口应有防鼠隔板。
	
	是  否
	　

	14
	从业人员个人卫生
	1.从业人员是否按规定着装，佩带帽子，口罩等，并保持个人卫生。
	
	是  否
	　

	15
	
	2.是否做到专职分餐人员进入分餐间,必须在专用二次更衣室进行二次更衣,其他人员不得进入。
	
	是  否
	　

	16
	留样管理
	1.是否做到每样都留样，每份不少于100克，保留48小时。
	
	是  否
	　

	17
	
	2.留样是否并置于专业设备中（不锈钢装，专用冰箱）；有无相关登记。
	
	是  否 有  无
	　

	18
	食品添加剂管理
	1.食品添加剂是否做到专人采购、专柜存放并上锁、专人负责(领用)、专用工具（测量用量）、专用台账（登记）。
	
	是  否
	　

	19
	
	2.标识是否规范，有无国家禁用的食品添加剂。
	
	是  否  有  无
	　

	20
	消毒保洁
	1.消毒设备是否符合要求，并正常使用。
	
	是  否
	　

	21
	
	2.保洁设备是否封闭、内部洁净、已消毒和未消毒的餐用具不混放、保洁设施内不存放其他物品。
	
	是  否
	　

	22
	清洗区
	1.动物性食品、植物性食品、水产品3类食品原料是否分池清洗，并有明显标识，地面清洁。
	
	是  否
	　

	23
	废弃物
	1.废弃物是否日产日清，有比较规范的处理台账记录。
	
	是  否
	　

	24
	饮用水
	1.是否制订饮水管理制度及突发污染事件的应急处理预案。
	
	是  否
	　

	25
	桶装水、直饮水安全管理
	1.生产桶装饮用水的企业是否有有效的食品卫生许可证，有关供水证明材料是否齐全；是否有定期清洗消毒饮水机的记录。
	
	是  否  是  否
	　

	26
	
	2.直饮水设施维护、消毒记录是否规范、有无记录。
	
	是  否  是  否
	　


