后勤安全管理注意的几个问题
1.食品安全管理

①学校有商店的要经常检查商店是否存在销售三无及过期产品，特别是工商不允许的自制食材，如自煮的火腿肠、茶叶蛋、肉丸等产品。②食堂虽然是后勤总务在管理，分管安全的各主任也要经常查看，如：工作人员健康证是否过期、消毒等记录本是否及时登记、筷子餐盘不能直接放置在餐厅、储藏室和更衣间是否放置其他物品、视频监控是否开启、公示内容是否及时更新。③检查食堂货源，3月份食堂大宗物品都正在招标采购，好多学校更换的原来供应商，新的供应商供应食堂物品后各校分管安全的应经常查看，查看菜品的质量、颜色等，保证学生的就餐安全。④加强餐具消毒管理，去年9月份对四所学校的餐盘、餐具进行了抽检，均存在不同程度的问题和不合格，主要原因一是消毒后工作人员将餐盘、餐具提早拿出或者拿出后未放置在保洁柜中而直接放在外面，二是学生用筷子不是用下滑盒装置筷子，而是直接挂在墙上，学生拿筷子时用手直接抓取。三是教师就餐的筷子和脸盆没有定期消毒，不是用一次消毒一次，只在用后清洗完用开水煮泡，隔几天消毒一次。
2.饮水机（开水机）安全管理
①检查发现，有少数学校的饮水机的门未锁闭，学生可随意开启，万一调动温度计，存在安全隐患。天气较冷时放空储存的水，关闭电源。②饮水机是学生的饮水设备，日常要经常清洁和维护保养。
3.淋浴室及空气能安全管理

①保持浴室的干净整洁，平时经常检查是否存在漏水现象，地面要注意防滑，墙上贴上提醒标志。②天气变化较大时要及时了解空气能的使用量，出现冰冻时该断电的要及时断电。
4.教室亮化工程安全管理

目前全县各校教室正在安装LED灯，改造后明显提高教室的光线亮度，请各校注意三个方面：一是安装后的线路外露问题，开关盒是否有浮动。二是挂灯的吊线是否和电风扇相粘连，以免电扇启动把整个灯具扯动。三是挂电灯的线顶部是否牢固，以防整个灯具掉落。
